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Informacion Técnica
Alcohol: 13.0%

Acidez Total: 5.76 g/L

pH: 3.22

Azlcar Residual: <0.2g/L

Endlogo: Alejandro Vigil

100% garnacha

El Vinedo

La Reina esun vinedo Unico de 6,2 hectareas, ubicado
a una altitud de entre 820 y 860 metros, entre San
Juan de la Nava y Navaluenga, en el corazon de la
Sierra de Gredos. Su suelo es granitico y arenoso, con
una suave pendiente orientada principalmente hacia
el sur y el este. Estos suelos fueron plantados con
cepas de garnacha en 1984. Hoy, estas cepas de 40
anos presentan raices profundas, con vides vigorosas y
saludables. Se cultivan utilizando practicas organicas
sin el uso de pesticidas ni herbicidas artificiales, con
una intervencion minima y un bajo uso de azufre.

Informe de Cosecha 2022

El afio 2022 representé una temporada de crecimiento desafiante, pero en Ulti-
ma instancia muy satisfactoria. Tras un comienzo sin contratiempos, sin heladas
tardias después de la brotacién y precipitaciones normales en primavera, la tem-
porada de crecimiento estival se tornd célida y seca. Las temperaturas superiores
al promedio comenzaron en mayo y el resto del verano experimenté varias olas
de calor y escasas lluvias. Tomamos la decisién de cosechar antes de lo habitual
para preservar la frescura, recolectando 22.000 kg de uvas a mano, entreel 7 y el
12 de septiembre. En toda la regidn, los rendimientos fueron superiores a los de

2021, destacando por su elevada calidad.
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Vinificacion

El vino se elabord con un 70% de uvas despalilladas y un 30% de racimos enteros.
La fermentacion se llevé a cabo con levaduras autéctonas en un unico gran tan-
que de concreto revestido en Epoxi. Para preservar su frescura y evitar excesos
en la extraccion, aplicamos técnicas suaves y sutiles para remontar el sombrero
durante todo el proceso fermentativo. Aproximadamente, a dos tercios de la fer-
mentacién, el mosto fue trasvasado a otro tanque de concreto sin la presencia de
pieles ni hollejos. Luego de la fermentacién alcohdlica y malolactica (esta dltima a
principios de octubre), el vino fue estibado durante nueve meses en un tanque de
concreto. En ninglin momento se utilizé roble en la vinificacién, a fin de garantizar
la pureza de la fruta y la expresién del terrufio. EI 26 de julio de 2023 se embote-

llaron 18.048 botellas de nuestro preciado primogénito.

Notas de cata

“Con esta creacion, 1os propusimos encontrar un vino que encar-
nara la pureza y expresion del terruiio, sin influencia de roble. Fue
cosechado muy temprano para lograr una madurez moderada y ape-
nas un 13% de alcohol, destacando su frescura y acides. Presenta un
color rubi brillante y limpio, es jugoso, con cardcter varietal, pri-
mario, bastante perfumado y floral, con notas herbaceas. Es facil de
beber, con un paladar de cuerpo medio y taninos finos que proporcio-

nan un togue de firmeza. Resulta sabroso, fresco y ligero”

Luis Gutiérrez

www.bodegaelreventon.com



